220 GRAD
BASIS
KAFFEE
SEMINAR

FACTS KAFFEESEMINAR

BEGINN
20.00 UHR

DAUER
3 STUNDEN

SEMINARKOSTEN
EURO 35,-

220 GRAD
ROESTHAUS UND CAFE

DAS SCHWARZE GOLD:
VOM STRAUCH BIS IN

DIE TASSE

17. NOVEMBER 2011

DAS SCHWARZE GOLD: VOM STRAUCH BIS IN DIE TASSE. IM 220°

Das Basis-Kaffeeseminarist als all-
gemeiner Streifzug durch die Kaffee-
welt konzipiert: Wir widmen uns der
Herkunft und Verbreitung des Kaf-
fees, sehen uns die Kaffeepflanze,
die geografischen und klimatischen
Bedingungen, Anbau, Ernte und Ver-
arbeitungsmethoden an. Im zweiten
vorwiegend praktischen Teil rosten
wir Kaffee und stellen verschiede-
ne Methoden der Kaffeezubereitung
vor. Jeder Teilnehmer/jede Teilneh-
merin ist herzlich eingeladen selber
Hand anzulegen und sich als Barista
zu versuchen.

WWW.220GRAD.COM
T 0662827881

ZUM VORMERKEN

AM 19. JANNER 2012 FINDET
DAS BASIS-KAFFEESEMINAR
NOCH EINMAL STATT!

ally



